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Doskonata rownowaga pomiedzy technologia i design'em

Nowy piec o eleganckim designie, stanowiacy optymalna

synteze piekna, wydajnoéci i nowoczesnosci.

Nowa seria TECHNO jest dostepna w trzech wersjach
ACTIVE, LOGIC i ENERGY aby wyjs¢ naprzeciw
potrzebom technologii, optymalnego wykorzystania

miejsca oraz oszczednosci energii.
W piecu TECHNO piekno jest ozdoba praktycznosci.
To udana kombinacja czystej formy i funkcjonalnosci.

Doskonata jakos¢ wypieku oraz niezawodnos¢
gwarantowane sa przez ponad 60-cio letnie

doswiadczenie firmy Mondial Forni.
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Lepsza wydajnosé i oszczednos¢

Dla Waszej Sztuki rzemieS$lniczej, nasza technika...

Techno, logicznie



energy
saving -

energy
saving

Specjalne uszczelki ze stali
inox i gumy sylikonowej
gwarantuja diuga zywotnoéc,
pozwalaja uniknaé
zgniecen wywolanych przez
przypadkowe uderzenia oraz
zapewniaja ~ maksymalng
szczelnos¢ dla pary wzdiuz
drzwi

calego  obwodu

redukujac zuzycie energii.
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energy
saving

Podwdjna warstwa mat z
welny mineralnej o wysokiej
gestosci ( 100 kg/m3), ktéra
pokrywa

pozwala uniknaé¢ mostkéw

obwdd  pieca,

cieplnych i
maksymalng
termiczng oraz jej trwatosé

gwarantuje
izolacje

W czasie przyczyniajgc si@
w ten sposob do wiegkszej

oszczednosci energii.

energy
saving

Nowy wymiennik ciepla
ze stali inox gwarantuje
wyzsza wydajnosé + 90% *
pozwalajac w ten sposéb na
redukcje zuzycia energii.

) wartos¢ obliczona protokolem
pomiaru Mondial Forni

Operacje czyszczenia sg
szybkie i tatwe dzigki szybie
otwieranej jak ksigzka co

zapewnia zawsze doskonala

widocznosé produktu
w  trakcie  wypieku.
Oswietlenie  umieszczone

w drzwiach pozwala na
szybka wymiane lamp.
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Techno : wszechstronnos¢ i kreatywnosé

Piec Techno w wersji pozwala na wyrafinowane zarzadzanie piecem dzieki kontroli
elektronicznej (DPRO, ktéra pozwala na kontrolowanie kazdej fazy wypieku oraz dzieki ,funkcji

SLEEP”, ktéra pozwala okreéli¢ automatyczne wylaczenie sie pieca po ustalonym czasie nieuzywania

optymalizujac zuzycie energii.

energy
saving




Seryjnie montowane s w
drzwiach ~ podwoéjne  szyby

termorefleksyjne z tlenkami metali
oraz szczeling powietrzng. Dzieki
tym specjalnym szybom zostaja
zredukowane straty ciepla co daje
okoto 3,5 % oszczednosci energii

w poréwnaniu z tradycyjnym

rozwigzaniem.

energy
saving

Funkgja,, SPEEDDRY” gwarantuje

szybsze o 70% odprowadzenie

pary ( z komory wypiekowej
) W poréwnaniu do systemu
standardowego,  otrzymujemy
w ten spos6b bardziej chrupiace

produkty!
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Na
udostepniony seryjnie port USB

frontowym panelu jest
2.0. Dzieki niemu mozna w fatwy
i szybki sposob przenies¢, z
jednego pieca na drugi, zaréwno

dane odnoszace sie do receptur

wypiekowych jak i uaktualnienia

Software
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Techno : design i troska o rzemioslo

Piece serii TECHNO ukazuja w detalach zwiazek pomiedzy masywnoscia elementéw skltadowych i
jakoscig produktu, jak na przykiad w przypadku raczki ze stali inox o duzych wymiarach, ktéra za-
pewnia zawsze pewny i ergonomiczny uchwyt.

Piec TECHNO jest inwestycja zaplanowang na lata, w odpowiedzi na wymagania rzemiosla, za-
projektowany i wykonany w catoéci we Wtoszech.
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FSX RSX

Piece TECHNO sa dostepne w wersji RSX z bocznym i tylnym dostepem do
palnika (grzatek) lub w wersji FSX z przednim dostepem - idealne rozwiazanie pozwalajace
wykorzystaé przestrzen dzieki temu, ze boki pieca moga by¢ dostawiane do siebie.
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I Techno | OCIC : panel kontrolny (ZPRO
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Dzieki praktycznemu monochromatycznemu wyswietlaczowi LCD
wszystkie operacje zwigzane z zarzadzaniem piecem sa ulatwione; mozna

zaprogramowac do 99 receptur a dla kazdej z nich 5 faz wypieku.

Parametry dla kazdej receptury:

* nazwa receptury

* opoéznienie startu wentylatora

* % mocy (wersja elektryczna) dla uzyskania delikatniejszego wypieku
* sposOb usuwania pary (ciggly/ przerywany)

* zarzadzanie funkcja ,SPEED DRY”

Parametry do kazdej fazy wypieku:
* temperatura i czas wypieku
* ilos¢ pary w sekundach/litrach

* czas odprowadzania pary

Pozostale funkcje:

* dodatkowy czas wypieku

* 2 wlaczenia / 2 wylaczenia automatyczne dziennie
* funkcja SLEEP

* sygnal dzwiekowy korica wypieku

* wyciag pary on/off

e obrét wozka on/ off

* oSwietlenie on/ off

* ogrzewanie on/ off

* sterowanie para on/off

* sterowanie odprowadzaniem pary on/off

* diagnostyka z opisem na LCD
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Techno : gama

TECHNO 4676 TECHNO 6080

Front oraz boczna obudowa pieca sa seryjnie
wykonane ze stali inox

Okap i pochlaniacz pary wykonane ze
stali inox z automatycznym sterowaniem
zaworem odprowadzania pary

Izolacja z welny mineralnej o stalej gestosci

Wymiennik ciepta i komora spalania o
wysokiej wydajnosci wykonane ze stali inox

Grzalki elektryczne zasilane sekwencyjnie
(wersja elektryczna)

Komora wypiekowa ze stali inox z zasuwami
do regulacji przeptywu powietrza

Plaska podloga tatwa do czyszczenia

Rampa wjazdowa ze stali inox z fagodnym
nachyleniem

RSX

Zespol obrotu wozka z silnikiem oraz
sprzeglem przecigzeniowym. Reczny system
podnoszenia na hak

Drzwi z dwiema szybami hartowanymi ze
szczeling powietrzng. Szyba zewnetrzna
otwierana jak ksigzka dla latwego
czyszczenia , podwdjna szyba wewnetrzna
termorefleksyjna z tlenkami metalu

Uszczelki drzwi ze stali inox i gumy
sylikonowanej odpornej na cieplo, starzenie
sie i uderzenia.

Seryjne otwieranie drzwi na zawiasy
montowane z prawej strony.

Tablica sterownicza otwierana od przodu
(tablica o dodatkowej mocy dla wersji
elektrycznej)

System kontroli (DPRO z portem USB.
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TECHNO 80100

N

eal

FSX RSX

* Ochrona szyby drzwi (1)
e Platforma obrotowa

* Automatyczne podnoszenie wozka

* Otwieranie drzwi na zawiasy montowane z lewej strony (2)

* Boczny dostep z prawej strony do palnika / grzatek ( wersja RDX)

* Powiegkszona parownica
* Funkcja SPEED DRY

e Licznik litrow
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Dane techniczne 1 wlasciwosci

4676 6080 80100
RSX FSX RSX FSX RSX FSX
A 123 167 142 186 157 201
WYMIARY ZEWNETRZNE (cm) B 177 133 196 152 211 167
C 230 230 230
WYSOKOSC POMIESZCZENIA (cm) H 270 270 270
kw 52 75 84
Techno/ G
MOC CIEPLNA keallh 44.720 64.500 72.240
Techno / E kW (400 V) 33,5 455 57
CALKOWITA MOC Techno /G W 004 15 2,5 2,5
ELEKTRYCZNA Techno / E 35 48 59.5
CIEZAR kg 1.200 1.300 1.500
POWIERZCHNIA WYPIEKOWA m’ o 18blah 45x76 | 12 18 badh 6080 | na 18 blach 80 100

zasilanie elektryczne standard: 230/400/415 V, 3 Fazy, 50/60 Hz
zasilanie: olej opalowy, gaz (ziemny lub GPL), elektryczne
Wersja FSX: dostep do palnika / grzalek elektrycznych od przodu z lewej strony

Wersja RSX: dostep do palnika/ grzatek elektrycznych z boku z lewej strony - nalezy zamontowac piec w odlegtosci 50 cm od lewej Sciany dla celéw serwisowych
Dostep do palnika/ grzatek elektrycznych od tylu- nalezy zamontowac piec w odleglosci 15 cm od lewej sciany dla celow serwisowych

Wersja RDX: dostep do palnika/ grzalek elektrycznych z boku z prawej strony - nalezy zamontowac piec w odlegtosci 50 cm od prawej Sciany dla celow serwisowych.
Palnik wystaje okoto 30 cm poza obwéd pieca.
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Wymiary Wymiary zewnetrzne wozka Blachy Przestrzen
blach miedzy pietrami
cm A B C D] n° cm
40 x 60 46 62
50x 70 56 72
4676 45x 75 51 77 10 15,8
46 x 76 52 78
53 x 65 59 67 13 121
60 x 65 66 67
60 x 80 66 82
6080 50 x 90 66 9 186 178 15 10,5
65 x 90 71 92
53x65 (2 szt. na pietrze) 71 108 18 8,8
80 x 90 86 92
80100 60 x 100 66 102 20 78
67 x 108 73 110
80 x 100 86 102

do haka do platformy stelaz
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Dane techniczne i fotografie maja charakter wylacznie orientacyjny i nie sa wiazace w przypadku koniecznosci wprowadzenia przez producenta ewentualnych modyfikacji
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