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Doskonata r6wnowaga pomiedzy technologia i design’em

Oryginalnos¢ i wydajnosé
Nowy piec o eleganckim designie, stanowigcy optymalng
synteze piekna, wydajnosci i nowoczesnosci.

Nowa seria TECHNO jest dostepna w trzech wersjach
ACTIVE, LOGICiENERGY aby wyjs¢ naprzeciw potrzebom
technologii, optymalnego wykorzystania miejsca oraz

oszczednosci energii.
W piecu TECHNO pigkno jest ozdoba praktycznosci.
To udana kombinacja czystej formy i funkcjonalnosci.

Doskonata  jakos¢  wypieku oraz  niezawodnos¢
gwarantowane sg przez ponad 60-cio letnie doswiadczenie

firmy Mondial Forni.
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Lepsza wydajnos¢ i oszczednosé

Piec TECHNO w wersji ENERGY zostal zaprojektowany w spos6b gwarantujacy zmniejszenie kosztow

eksploatacji oraz poszanowanie srodowiska.

Dla Waszej Sztuki rzemieSlniczej, nasza technika...

Techno, logicznie
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TECHNO ENERGY, oproécz wszystkich rozwigzann “Energy Saving” dostepnych juz w wersjach
ACTIVE i LOGIC, wyposazony jest w dodatkowe urzadzenia, ktére ograniczaja zuzycie; posiada on

tez nowe funkcje: “Dynamic fan”, “Hood control ”, “Steamer control” i “Recovery time”.

energy
saving




B piece obrotowe - seria Techno

Juz czas zmniejszy¢ zuzycie energii!

Maksymalna wydajnosé
Nowy wymiennik ciepla ze stali inox gwarantuje wyzsza wydajnosé
+90%® pozwalajac w ten spos6b na redukcje zuzycia energii.

) wartos¢ obliczona protokotem pomiaru Mondial Forni

Wieksza szczelnosé

Specjalne uszczelki ze stali inox

i gumy sylikonowej gwarantuja
dluga zywotnoscé, pozwalaja
uniknac zgniecenn wywolanych
przez przypadkowe uderzenia oraz
zapewniajg maksymalna szczelnosé
dla pary wzdluz catego obwodu
drzwi redukujac zuzycie energii.

Szyby termorefleksyjne
Zewnetrzna bariera

Seryjnie montowane sa w drzwiach
podwajne szyby termorefleksyjne

z tlenkami metali oraz szczeling
powietrzna. Dzieki tym specjal-

nym szybom zostajg zredukowane
straty ciepta co daje okoto 3,5 %
oszczednosci energii w poréwnaniu z

tradycyjnym rozwiazaniem.

“Dynamic fan”

Dzigki optymalnemu sterowaniu wentylatorem gtéwnym zmniejszony zostaje jego wplyw na catkowite
zuzycie energii w piecu. Przy otwarciu drzwi i/lub w trakcie zaparowania nastepuje naturalne wychlodzenie
komory pieca. W takiej sytuacji funkcja “DYNAMIC FAN” redukuje do minimum wymiane termiczng miedzy
srodowiskiem zewnetrznym a wewnetrznym pieca, zapobiegajac spadkowi temperatury i ograniczajac zuzycie
energii potrzebnej do ponownego uzyskania wlasciwej temperatury. Funkcja “DYNAMIC FAN” dziala
ponadto w inteligentny sposéb minimalizujgc czas dzialania wentylatora gdy piec nie pracuje, pozwalajac
utrzymac ustawiong temperature przy wykorzystaniu minimalnej iloci energii.

Dzisiejsze wybory...
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“Steamer control”

Wytwarzanie pary w piecu stanowi okolo 25% catkowitego zuzycia energii.

Dlatego wlasnie inteligentne jej wykorzystanie pozwala na zmniejszenie kosztéw eksploatacij.

Funkcja “Steamer control” informuje kiedy parownica osiaga wlasciwa temperature i jest gotowa do
wprowadzenia pary, lub tez jesli pojawia sie nieprawidlowosci takie jak na przyktad osadzenie si¢ kamienia
kotlowego, ktéry zmniejsza sprawnos¢ parownicy.

Stala izolacja

Podwojna warstwa mat z welny
mineralnej o wysokiej gestosci (

100 kg/m?), ktéra pokrywa obwod
pieca, pozwala unikna¢ mostkow
cieplnych i gwarantuje maksymalna
izolacje termiczng oraz jej trwalos¢
W czasie przyczyniajac sie¢ w ten
sposob do wiekszej oszczednosci
energii.

“Hood control”

Urzadzenie to informuje

o ewentualnej obecnosci

pary w otoczeniu w wyniku
nieprawidfowego dziatania
pochlaniacza okapowego lub w
zwiazku z ostabiong szczelnoscia
uszczelek drzwi ( na przyktad w
wyniku ich okresowego zuzycia).
W ten sposob jest mozliwe
stwierdzenie ewentualnych
nieprawidtowosci zanim moglyby
one negatywnie wplyna¢ na proces
wypieku.

“Recovery time” & “tasto sleep”

W jakim celu pozostawiaé wigczony piec wtedy gdy nie jest to konieczne i niepotrzebnie zuzywac energie?
Funkcja “SLEEP” pozwala okresli¢ automatyczne wylgczenie sie pieca po ustalonym czasie jego nieuzywania
sprzyjajac tym samym oszczedzaniu energii.

Funkcja “RECOVERY TIME” oblicza i pokazuje na wyswietlaczu panelu kontrolnego czas potrzebny do tego
by piec, ze stanu stand-by, osiagnat ustawiong wartos¢ temperatury wypieku.

Dzigki temu nie bedzie juz konieczne pozostawianie wlaczonego pieca bez trwajacych wypiekéw ; jest
bowiem mozliwe jego wylaczenie, co zredukuje koszty eksploatacji, poniewaz uzytkownik posiada informacje
o czasie niezbednym do odzyskania zadanej temperatury do zatadunku.

...procentuja w przysztosci
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Techno ENERGY: kontrola @COD-Z

CZAS NA PANEL DOTYKOWY TOUCH SCREEN

System kontroli @COD-2 to cos wiecej niz zwykly panel sterujacy: stanowi on bowiem kompletny
system sterowania piecem, ktéry pomaga obnizy¢ koszty eksploatacji i sprawia, ze zaklad produkcyjny
staje sie bardziej wydajny. Dzieki kolorowemu ekranowi dotykowemu touch screen za pomoca jednego

dotkniecia wchodzi si¢ do nowego systemu sterowania piecem TECHNO ENERGY.

Prosta i intuicyjna obstuga

Nawigacja w “menu” oraz obsluga rozlicznych
funkgji jest tak prosta i intuicyjna, ze nie wymaga
korzystania z instrukcji obstugi.

Zawsze jednakze sa dostepne przyciski “informacji”,
dzieki ktorym uzytkownik natychmiast otrzymuje to
co jest mu w danym momencie potrzebne.
Ponadto, dzieki sterowaniu za pomoca ikon , wyboér
receptury jest prosty i oczywisty dla kazdego
uzytkownika.

Dostosowany do réznorodnych potrzeb

Mozliwe jest zaprogramowanie do 200 receptur a dla kazdej
z nich do 10 faz wypiekowych. Dla kazdej receptury mozna
ponadto zaprogramowac wlgczenie wentylatora oraz pary, co
jest wykorzystywane na przyklad przy wypieku produktéow
delikatnych lub o wysokiej zawartoéci wody w ciescie.

Jesli natomiast zaistnieje potrzeba szybkiego uruchomienia
pieca mozna zawsze skorzystac¢ z praktycznego “programu
recznego”.

Wiecej funkcji
Mozliwe jest zaprogramowanie 2 zalagczeni/ 2 wylaczen automatycznych dziennie z
wybrang recepturg lub tez okreslenie dodatkowego czasu wypieku dla receptury w
toku: operacje sa szybkie i proste dzieki przyjaznej technologii. Istnieje mozliwos¢
zarzadzania hastem na réznych poziomach, w odniesieniu do uzytkownikéw, ktérzy
pracuja z piecem oraz zaprogramowania regulatora czasowego o$wietlenia tak aby
niepotrzebnie nie zuzywac energii.

Bardziej efektywna produkcja

W menu’ aplikacji sg caly czas dostepne dane produkcyjne pieca tak aby bylo mozliwe sprawdzenie np. ilosci ukoriczonych/
czesciowych wypiekéw dla kazdego zapisanego programu. Dzigki temu istnieje mozliwos¢ posredniej kontroli sprzedazy
oraz lepszego zaplanowania zakupu surowcéw lub tez usprawnienia cyklu produkcyjnego.



Parametr “OPT”

Ikona przedstawiajaca ten parametr przyjmuje rézne
kolory by wskaza¢ wlasciwe uzycie pieca i pozwoli¢
uzyska¢ maksymalng oszczedno$¢ energii. Przez caly
czas jest bowiem obliczana wartos¢ procentowa realnego
wykorzystania pieca do wypieku w odniesieniu do
catkowitego czasu w jakim piec byt wigczony.

Funkcja %2 zaladunku

Jesli dla danej receptury wykorzystywana jest tylko
polowa woézka wystarczy aktywowad te funkcje a
ustawione wartosci temperatury i czasu wypieku zostana
automatycznie obnizone ( zakres obnizenia tych wartosci
jest do zaprogramowania).

5 poziomoéw predkosci wypieku

Dla kazdej fazy wypiekowej dzieki dziataniu falownika
dostepnych jest pie¢ poziomdéw intensywnosci podmuchu
powietrza - seryjnie w wersji TECHNO ENERGY. W ten
spos6b mozna zawsze wybra¢ najlepsze warunki pracy w
oparciu o rodzaj produktu.

4 poziomy intensywnosci wypieku
W elektrycznych modelach ~TECHNO ENERGY/E,
mozna wybra¢ cztery poziomy intensywnosci wypieku

dla kazdej fazy receptury poprzez zmiane sposobu w jaki
zostaje doprowadzone cieplo do wypiekanego produktu.

Funkcja booster

W elektrycznych modelach ~TECHNO ENERGY/E,
aktywacja funkcji BOOSTER pozwala na szybsze
osiggniecie ustawionej temperatury przy wykorzystaniu
calej dostepnej mocy.

Organizer

Istnieje mozliwo$¢ latwego zaprogramowania spraw, dat
do zapamietania lub informacji stuzacych operatorowi
pieca, ktére sa automatycznie wyswietlane na pasku
kontrolnym.

Wyswietlanie informacji
Istnieje mozliwos¢ wybrania wiadomosci&dzwiekéow z
ustalonej listy w celu okreslenia aktualnego stanu pieca.

Na przykiad 1° ogrzewanie/ zaparowanie/ zbyt wysoka
temperatura, itp.
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Funkcja cool-down

Umozliwia przyspieszone schlodzenie pieca, kiedy
zaistnieje potrzeba szybkiej zmiany warunkéw
wypiekowych, bez koniecznosci odczekania, az piec
wychlodzi sie samoczynnie.

Koszty eksploatacji

Poprzez wprowadzenie konkretnej ceny Zrédta stosowanej
energii (gazu , oleju opalowego, pradu elektrycznego)
mozna poznaé w przyblizeniu koszty eksploatacji pieca w
okreslonym przedziale czasu.

Parametr “DW”

Do systemu mozna wprowadzi¢ ciezar surowego ciasta
w kilogramach, ktére zostalo umieszczone na woézku
wprowadzonym do pieca. W ten sposéb w menu’ “lista
wypiekéw” zostanie wyswietlona ilo$¢ wykonanych
wypiekéw dla danej receptury wraz z informacja
o catkowitej iloéci kilograméw ciasta, ktére zostalo
umieszczone w piecu.

Programowanie konserwacji

Mozna okredli¢ harmonogram konserwacji dzieki
wyswietleniu automatycznych informagcji takich jak na
przyklad: czyszczenie frontu pieca, szyby drzwi, komory
wypiekowej, parownic itp. z dowolna czestotliwoscia
(co tydzien, miesigc, rok). W ten sposéb piec jest zawsze
wydajny i utrzymuje niskie koszty eksploatacji.

Sterowanie boilerem GPC (opcja)

Zewnetrzny boiler GPC, ktéry mozna zaprogramowac
do kazdej fazy wypieku, stanowi zrédlo dodatkowej
pary. Mozna go wykorzysta¢ na przykiad przy wypieku
chleba wstepnie wygarowanego i zamrozonego albowiem
pozwala on najpierw na rozmrozenie chleba a nastepnie
dokonczenie jego garowania bezposrednio w piecu
(polecany do chleba powyzej 250-300 gr.)

“Graficzne przedstawienie faz wypiekowych”

Przycisk ten pozwala zwizualizowacé graficznie za pomoca
histograméw przebieg wypieku, przedstawiajac fazy z
odpowiednimi wartosciami ustawionymi oraz wskazujac
w procentach czas, ktéry uplynal w odniesieniu do
zakoriczenia wypieku.
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Techno ENERGY: design i troska o rzemiosto

Piece serii TECHNO ukazuja w detalach zwigzek pomiedzy masywnoscia elementéw skladowych

i jakoscig produktu, jak na przyklad w przypadku raczki ze stali inox o duzych wymiarach, ktéra

zapewnia zawsze pewny i ergonomiczny uchwyt.

Piec TECHNO jest inwestycja zaplanowana na lata, w odpowiedzi na wymagania rzemiosta,

zaprojektowany i wykonany w catoéci we Wtoszech.

Funkcja
SPEED DRY

Funkgja , SPEED DRY”,
dostepna w standardzie,
gwarantuje szybsze o
70% odprowadzenie
pary (z komory
wypiekowej) w
poréwnaniu do systemu
standardowego,
otrzymujemy w

ten spos6b bardziej
chrupiace produkty!

Ilos¢ pary zgodnie
Z Zyczeniem

Parownica stosowana
seryjnie w wersji
ENERGY gwarantuje
lepsza wydajnosc,
zaréwno w odniesieniu

do czestotliwosci
zaparowat jak i do ilosci
dostarczanej pary w
poréwnaniu z wersjami
ACTIVE i LOGIC. Seryjnie
jest tez montowany licznik
litréw.

Zarzadzanie
recepturami z USB

Na frontowym panelu
jest udostepniony
seryjnie port USB 2.0.
Dzieki niemu mozna w
tatwy i szybki spos6b
przeniesé, z jednego
pieca na drugi, zar6wno
dane odnoszace sie do
receptur wypiekowych
jak i uaktualnienia
Software.

Doskonata
widocznosé

Operacje czyszczenia
sa szybkie i fatwe
dzieki szybie
otwieranej jak ksigzka
Co zapewnia zawsze
doskonala widocznosé
produktu w trakcie
wypieku. Oswietlenie
umieszczone w
drzwiach pozwala na
szybka wymiane lamp.
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FSX RSX

Piece TECHNO ENERGY sa dostepne w wersji RSX z bocznym i tylnym dostepem do
palnika (grzatek) lub w wersji FSX z przednim dostepem - idealne rozwigzanie pozwalajace

wykorzystaé przestrzen dzieki temu, Ze boki pieca moga by¢ dostawiane do siebie.
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Techno ENERGY: gama

TECHNO 4676

Wilasciwosci konstrukcyjne

Front oraz boczna obudowa pieca sa seryjnie
wykonane ze stali inox.

Okap i pochtaniacz pary wykonane ze stali
inox z recznym sterowaniem zaworem
odprowadzania pary.

Izolacja z welny mineralnej o statej gestosci.

Wymiennik ciepta i komora spalania o
wysokiej wydajnosci wykonane ze stali inox
Grzalki elektryczne zasilane sekwencyjne
(wersja elektryczna).

Komora wypiekowa ze stali inox z zasuwami
do regulacji przeplywu powietrza.

Plaska podloga tatwa do czyszczenia.

Zespol obrotu wozka z silnikiem oraz
sprzegtem przecigzeniowym. Reczny system
podnoszenia na hak.

TECHNO 6080

RSX

Rampa wjazdowa ze stali inox z tagodnym
nachyleniem.

Drzwi z dwiema szybami hartowanymi ze
szczeling powietrzng. Szyba zewnetrzna
otwierana jak ksiazka dla latwego
czyszczenia, podwoéjna szyba wewnetrzna,
termorefleksyjna z tlenkami metali.

Uszczelki drzwi ze stali inox i gumy
sylikonowanej odpornej na cieplo, starzenie
sie i uderzenia.

Seryjne otwieranie drzwi na zawiasy
montowane z prawej strony.

Tablica sterownicza otwierana od przodu
(tablica o dodatkowej mocy dla wersji
elektrycznej).

System sterowania i kontroli z kolorowym
panelem dotykowym touch screen @COoD-2
i portem USB 2.0



Dostepne opcje

TECHNO 80100

powiekszona parownica
licznik litréow

boiler GPC

Funkcja “SPEED DRY”
Funkcja “DYNAMIC FAN”
Funkcja “HOOD CONTROL”

piece obrotowe - seria Techno FEJIEE

Funkcja “ STEAMER CONTROL”

ochrona szyby drzwi

platforma obrotowa

automatyczne podnoszenie wozka
otwieranie drzwi na zawiasy montowane z lewej strony

boczny dostep z prawej strony do palnika / grzatek ( wersja RDX)
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Modele piecow Techno

Dane techniczne 1 wlasciwosci

4676 6080 80100
RSX FSX RSX FSX RSX FSX
A 123 167 142 186 157 201
WYMIARY ZEWNETRZNE (cm) B 177 133 196 152 211 167
C 230 230 230
WYSOKOSC POMIESZCZENIA (cm) H 270 270 270
kw 52 75 84
Techno/ G
MOC CIEPLNA keallh 44.720 64.500 72.240
Techno / E kW (400 V) 33,5 455 57
CALKOWITA MOC Techno /G W 004 15 2,5 2,5
ELEKTRYCZNA Techno / E 35 48 59.5
CIEZAR kg 1.200 1.300 1.500
POWIERZCHNIA WYPIEKOWA m’ o 18blah 45x76 | 12 18 badh 6080 | na 18 blach 80 100

zasilanie elektryczne standard: 230/400/415 V, 3 Fazy, 50/60 Hz
zasilanie: olej opalowy, gaz (ziemny lub GPL), elektryczne

Wersja FSX: dostep do palnika / grzalek elektrycznych od przodu z lewej strony

Wersja RSX: dostep do palnika/ grzatek elektrycznych z boku z lewej strony - nalezy zamontowac piec w odlegtosci 50 cm od lewej Sciany dla celéw serwisowych
Dostep do palnika/ grzatek elektrycznych od tylu- nalezy zamontowac piec w odleglosci 15 cm od lewej sciany dla celow serwisowych

Wersja RDX: dostep do palnika/ grzalek elektrycznych z boku z prawej strony - nalezy zamontowac piec w odlegtosci 50 cm od prawej Sciany dla celow serwisowych.
Palnik wystaje okoto 30 cm poza obwéd pieca.
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Woézki do piecow Techno

Wymiary Wymiary zewnetrzne wozka Blachy Przestrzen
blach miedzy pietrami
cm A B C D] n° cm
40 x 60 46 62
50x 70 56 72
4676 45x 75 51 77 10 15,8
46 x 76 52 78
53 x 65 59 67 13 121
60 x 65 66 67
60 x 80 66 82
6080 50 x 90 66 9 186 178 15 10,5
65 x 90 71 92
53x65 (2 szt. na pietrze) 71 108 18 8,8
80 x 90 86 92
80100 60 x 100 66 102 20 78
67 x 108 73 110
80 x 100 86 102

do haka do platformy stelaz
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